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Vous retrouverez toutes leurs ceuvres de peinture et de poésie...

Dimanche 8 juillet
Aprés-midi a la salle Beg Er Lann

de Sainte-Hélene-sur-Mer lors A la Criée d'Etel dans le cadre de

des « Rencontres artistiques ». Passions, formes et couleurs”.

du mardi 4

Peintres, poétes, photographes... au dimanche 30 septembre
Des artistes accompagnent aussi cette belle aventure. lls nous font partager leurs ressentis et Au Musée de la Vilaine Maritime A la maison du Morbihan sur
nous offrent leurs regards croisés sur la mer pour faire voyager notre imaginaire ! de La Roche-Bernard. |'aire de Brocéliande a Ploérmel.

Couleurs de Bretagne et la Société des Auteurs et Poétes de la Francophonie se sont associées

au Comité Départemental du Tourisme du Morbihan pour proposer au public des instants La Maison du Morbihan accueillera aussi d’autres artistes-peintres...
privilégiés de rencontre avec les peintres et les poétes.

du jeudi 3 au mardi 29 mai
Bénédicte ROSELLO-CLODIC
décrit des scénes de péche au
haveneau avec des personnages
tout en mouvement.

Arnaud DIRINGER, son autre vie
de poissonnier se reflete dans sa
peinture de bancs de poissons
ou la couleur explose.

Mais aussi...

Du samedi 12 mai au lundi 25 juin, Catherine RAOULAS expose « Lamm » au Musée des
Thoniers d'Etel, ses toiles marines ou elle transpose les gestes de la lutte bretonne a celle du
pécheur avec le poisson.

Laure MARCHAL présente « Ligne de vie » a
I'Observatoire du plancton a Port-Louis, ses encres et ses peintures a |'huile, ou elle décrit la
chaine alimentaire tout en couleur, du plancton jusqu’aux dauphins et aux orques.

BHEMG

vendredi 6 juillet

COMLENRS b

Les artistes-peintres peindront la mer sur les sites,
venez les voir |'aprés-midi...

Les photographes s’invitent aussi chez les professmnnels de la mer...
pour faire partager leur quotidien en images au Festival
photo de la Gacilly du 1er juin a fin septembre ou a
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Stéphane LE CREFF
pointe de Manehellec a Sainte-Héléne-sur-Mer. l/aﬁug o somburs moarimes vous acaom;oag/mm/n/ dome fout
Alexis et Jean-Christophe LE CREN a /O/ng d ot idliom Sodd . . . ruspinez la men !
jeudi 17 mai Dégustation Saint Guillaume a Plouhinec.

A tBa,(.:ierlwtchez\ ||\/ag SEL_O(;J Toul Sainfézzyguggg’;’;?uoh#i’:’ Animations accessibles aux personnes a mobilité réduite, acces sanitaires non garanti
ostréiculteur a la Pointe de Toulvern. :

Denis LE BARON

parc de Navihan, rue de Navihan a Belz.
Pierre-Fernand GUYOMARD

la Céte a Locoal Mendon.

Pierre YVON

la Céte a Locoal Mendon.

Jean-Noél YYON
le Listrec a Locoal Mendon.

Dans les bouchots a la pointe du
Bile a Pénestin et a Pen Bé.

... et les poétes écriront "la mer", tout au long du printemps ! g'



@ Ria d'Etel

Véritable mer-intériedre

Pensée dans une démarche de
développement durable,

SE CULTIVE,

des marées, crée les

[ ) de 22 km?, la Ria d'Etel conditions favorables
Pont-Scorff abrite Une'mosaique de au développement des
Hennebont milieux a la fois riches et actjvités conchylicoles.
. o fragiles. Cette diversité Lhuitre de la Ria est a
y écologique, qu'elle I'image de son territoire
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@i Rade et Pays de Lorient

La Rade de Lorient se caractérise par une activité
portuaire intense. Accueillant le second port francais
en terme de tonnage, elle s'anime du ballet des
bateaux de péche cétiére. La Rade de Lorient est
une zone de nourrissage et de reproduction de

Plouharnel 0
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nombreuses espéces de poissons. Les échanges

de plancton entre la Rade et le large fournissent la
nourriture nécessaire aux poissons vivant le long des

cotes. De I'équilibre de cet écosystéeme dépendent

les activités de péche.

@ Pays d'Auray

Protégées de la houle
océanique par les iles
d'Houat, d'Hoédic et de
Belle-lle, les eaux de la Baie
de Quiberon accueillent
I'unique nurserie d’huitre
plate, la « Belon ». Captée
a |'état sauvage, elle est
une véritable sentinelle de
la qualité du milieu. Les
huitres plates et creuses

y sont élevées en eaux
profondes et développent
des saveurs allant de la
noisette a l'iode fort. De
nombreux bateaux de

[ @
Plougoumelen’loeren

&Q Golfe du Morbihan

Berceau de |'huitre
plate, \captée en riviere
d’Auray a partir de la
fin du 19&éme siécle,

le Golfe du Morbihan
est un haut-lieu de

production| conchylicole.

Les Hommes et la
Nature y vivent au
rythme des marées.
Les cours d'eau et leurs
estuaires découpent le
littoral, faconnent les

®
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paysages et apportent
leurs richesses aux
milieux. Lhuitre y
développe des saveurs
d’algues uniques, aussi
riches et multiples que
les milieux naturels

qui l'abritent. Née de
I'union de la Terre et
de la Mer, elle est le
fruit du savoirfaire des
Hommes et de la qualité
des eaux:

0

NOUS CULTIVE

est une opération de découverte
des activités maritimes dans le
Morbihan. Elle est I'aboutissement
d'un partenariat unique entre les
professionnels de la mer, du tourisme,
de I'environnement et d'artistes,
réunis autour d'un enjeu commun :
valoriser des Hommes, des métiers,
et leurs interactions avec les milieux
naturels afin de vous permettre de
découvrir et de comprendre ces
équilibres. Avec ces professionnels,
expérimentez un autre littoral...
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Rade et Pays

de Lorient
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ILE DE GROIX
Visite de la ferme des ormeaux d'Erwan
TONNERRE, deuxiéme éleveur de Bretagne.
Tous les mardis et tous les jeudis de 10h30
a 11h30 en juillet et en aolt. Possibilités de
visites sur demande a d'autres moments.
Tarif : 4€ par personne.
Sur réservation au 06 84 78 07 04.

Groix o Nahwu @

ILE DE GROIX

Conserveries artisanales de poissons cuisinés
sur l'le.

Dégustation des produits a la boutique située
a Port-Tudy (prés de I'embarcadére), tous les
vendredis de 17h a 18h en juillet et en aot.

Dégustation des produits a bord des liaisons
maritimes de la Compagnie Océane lors de la
traversée Lorient-Groix du matin en juillet et en
aout. Renseignements au 02 97 86 52 44 ou
sur www.groix-et-nature.com.
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LORIENT

Animées par le CCSTI/Maison de la Mer :
du 10 avril au 04 mai et du 10 juillet au 31 aodit.

«Lamaréedujour»:leportdepéchedeKeroman.
Partez a la rencontre des professionnels et
découvrez le parcours du poisson, de la mer a
I'assiette, dans 'un des plus grands ports de
péche francais. La gestion de la ressource, les
techniques de péche et le travail du mareyage
n'auront bientét plus de secrets pour vous!
Chaque jeudi, la visite se termine par une
dégustation de langoustines au Bar des Flots, et
au printemps, les leve-tét seront récompensés
et pourront assister a la vente informatisée.
Visites a 9h45 les mardis, jeudis et vendredis.
Visites a 5h30 le mercredi pour assister a la
vente informatisée. Et pendant les visites du
20 juillet et du 10 aolt, rencontres avec des
marins pécheurs.&\_

« La rade aux 3000 navires »

Un aller-retour en batobus, une petite visite
de chantier naval et une lecture de paysage
vous feront voyager dans |'univers portuaire et
découvrir la richesse et la diversité des activités

maritimes de la rade. D'un navire a |'autre se
dévoilent les entreprises et les hommes, qui,
forts de leurs savoir-faire, ceuvrent au dynamisme
économique du Pays de Lorient et forgent son
identité résolument maritime.

Visites les mardis a 14h15.

« Et pourtant, il flotte » : I'aire de carénage de
Keroman. Chalutiers, ferrys, voiliers, vedettes...
I'anneau de Keroman, encore appelé slipway,
est un théatre ou transitent de nombreux navires
révélant les métiers et secrets de la construction
et de la réparation navale. Mais qu’est ce qu'un
bateau ? Au pied de l'un des élévateurs a
bateaux les plus puissants d'Europe, découvrez
les principes universels de la navigation, les
innovations marquantes et les particularités des
matériaux. Visites les jeudis a 14h15.&\_

«Expérimentations au bassin d’essais des
engins de péche entierement rénové » :
Station Ifremer. Découverte des techniques
alternatives aux chaluts et de la sélectivité.
Visites les vendredis 20 avril, 20 juillet, 10
aout et 14 septembre a 15h.

Réservations  obligatoires  auprés des
offices de tourisme du Pays de Lorient au
02 97 847 800.

Tarifs : 5,40€ plein tarif et 2,70€ tarif réduit,
gratuit pour les moins de 4 ans.

+3,50€ pour la dégustation.

+2€ pour les visites avec rencontres des
marins pécheurs.

+1,30€ pour « La rade aux 3000 navires ».
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LORIENT

Un salon des producteurs locaux pour tout
découvrir des métiers et des produits de
I'agriculture, de la péche et de la conchyliculture
Samedi 9 juin dans le centre-ville de Lorient. &,
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PLOEMEUR - FORT BLOQUE

A la découverte des algues alimentaires et de
I'estran puis dégustation.

Une sortie originale pour vous faire déguster le
lait et le cake aux algues ainsi que le jus de fruit
a la spiruline.

Le mardi 10 avril a 13h30. Inscriptions
obligatoires avant le 8 avril (maximum 20
personnes) auprés d’Annie LE LUHERNE au
02 97 50 36 22 ou a leluherne-a@orange.fr.

Lo v doms wme g,ou//z d’ sau a

PORT-LOUIS

Lincroyable diversité de la vie dans une simple
goutte d'eau de mer.

Tous les vendredis de juillet et d'aoiit a partir
de 14h a I'Observatoire du plancton. Tarif : 6€
par adulte, 4,5€ de 4 a 14 ans, gratuit moins
de 4 ans. Réservation au 02 97 82 21 40. &\_
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LORIENT

Pour apprendre a préparer et a déguster les
poissons, les sauces et tous les produits de la
mer, en compagnie de Nathalie BEAUVAIS,
grand chef lorientaise, au cceur du port de
péche.

Les mardis 24/04, 29/05, 19/06, 24/07,
21/08 et 18/09 de 15h a 17h. Tarif : 15€ par
personne. Réservations au 06 63 08 04 50.

Q L moin, he joune

LORIENT

Tout l'univers de la péche en peinture... a
découvrir dans |'atelier de peinture de Catherine
RAQOULAS, 4, rue Florian Laporte.

Entrée libre, pour les visites contacter |'artiste
au 06 63 71 55 99.

Retrouvez Catherine au Musée des Thoniers d'Etel
du 12 mai au 25 juin. Elle y expose ses toiles marines
ou elle transpose les gestes de la lutte bretonne a
celle du pécheur avec le poisson.

PORT-LOUIS

A travers ses encres et ses peintures a |'huile,
Laure MARCHAL décrit graphiquement la chaine
alimentaire ayant le plancton pour origine et
poursuit son étude riche en couleurs jusqu'aux
dauphins et aux orques, en passant par les
coquillages, les céphalopodes et les poissons.
Et ses sculptures suspendues ...

Exposition du 29 juin au 31 juillet, entrée libre
du lundi au vendredi de 10h a 12h et de 13h a
17h30 a I'Observatoire du plancton. 1, bd de
la Compagnie des Indes.

Contact au 02 97 82 21 40. &,
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SAINTE-HELENE-SUR-MER
Dimanche 8 juillet a partir de 14h30
Des expositions...
® Les artistes-peintres et les poétes de Couleurs
de Bretagne et de la Société des Auteurs et
Poétes de la Francophonie vous font partager
leurs regards d'artistes sur la mer a travers leurs
toiles et leurs poemes.
e Catherine RAOULAS présente LAMM, ses
toiles marines ol pécheur et poisson s'affrontent
dans un combat aux allures de lutte bretonne.
e Lostréiculteur Pierre MARTIN et la
photographe Odile A. BOISNARD racontent la
vie d'une huitre a travers « De la mer a |'assiette,
la fabuleuse aventure de I'huitre ».
e Eau et Rivieres de Bretagne vous invite a
découvrir « Au fil de I'eau, I'enchanteresse Ria
d'Etel ».

Une aventure au cceur de la péche durable
avec le CCSTI/Maison de la mer qui ouvre sa
malle pédagogique.

A 15h, une scéne ouverte aux poétes qui nous
livrent leurs poemes sur la mer.

A 16h, une conférence : Patrimoine de la Ria
d'hier et d'aujourd’hui par Grégory NABAT du
Musée des Thoniers.

A 17h, remise du Grand Prix de Peinture
Marceau CONSTANTIN.

Et ... des stands pour découvrir la saveur des
huitres et pour rencontrer les ostréiculteurs de
la Ria.

A 18h30, Gilles SERVAT nous présente
« Lhistoire du cochon de Mac Dathé » un
conte irlandais en musique pour ravir petits et
grands | Entrée spectacle : Adultes : 10€, réduit :
7€ (< 18 ans, étudiants, chémeurs). &

Q Visite de / ’zxp/of/a/fom oshicole

BELZ

Pour partager le quotidien de l'ostréicultrice
Anne-Gildas PORTANGUEN a Larmor.

Les mardis 3/10/17/24 avril, 3/10/17/24/31
juillet, 7/14/21/28 aoita14h30. Tarif: Visite : 2€
par personne (a partir de 12 ans). Dégustation :
6€ par personne. Réservations auprés d’Anne-
Gildas au 02 97 55 58 83.
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BELZ
Randonnée pédestre : découverte d'une petite
mer intérieure, la Ria d’'Etel : animée par Eau et
Rivieres de Bretagne. Le samedi 4 aott a 9h45 :
départ de Port Niscop. Randonnée gratuite.
Renseignements au 02 97 87 92 45 ou
delegation-56@eau-et-rivieres.asso.fr.

Regands d’ anbishes sun la mn O

ETEL
Toutes les peintures et les poémes réalisés par
les artistes exposées un méme lieu dans le cadre
de « Passions, formes et couleurs ».
Entrée libre a la Criée, du 28 juillet au ‘Ie'aoﬁt.&\_
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ETEL
« Ostréiculteurs, contre vents et marées ! » :
Projection, rencontre et échanges au Musée
des Thoniers. Une conférence avec les
professionnels pour mieux apprécier toutes les
subtilités de I'huitre et du métier !
Mercredi 25 avril a 17h au musée des Thoniers.
Renseignements au 02 97 55 26 67. &\_
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ETEL
« Le temps a I'ceuvre » : exposition des photos
d'art de Dominique LE MOUEL. Le temps écaille
et rouille les matieres comme celle des coques
de navires ... laissez voguer votre imagination au
gré des ceuvres. Du 08 avril au 05 mai.

« LAMM ! » : exposition des peintures marines
de Catherine RAOULAS dans lesquelles elle
relie la lutte bretonne (le gouren) et le travail du
pécheur que président le respect et I'honneur !
Du 12 mai au 25 juin.

« Les phares : plein feu sur les sentinelles de
la mer » : embarquez sur la route des phares
a travers peintures et photos qui font revivre ce
patrimoine. Du 1°" juillet au 30 septembre.

Renseignements au Musée des Thoniers au
02 97 55 26 67. &,
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LOCOAL MENDON
On raconte qu'il ne fallait pas faire de grimaces a
marée montante au risque de rester défiguré...
Pour renouer avec la nature au coeur des

croyances et des superstitions bretonnes avec
Anne JACOB !

Levendredi13juilletde 10ha12h. Rendez-vous
au Chemin de Cadoudal. Tarif : 5€ par adulte.
Inscriptions obligatoires auprés de La mer
monte... et la Terre tourne au 06 8176 70 17
(maximum 30 personnes).

Q Combs mbu duiom o lowp !

LOCOAL MENDON

A I'heure ou la nature projette ses ombres, ou
notre imaginaire se met au galop et pour tous
ceux et celles qui n'ont pas peur d'écouter des
histoires de naufrages, de petit peuple de la
nuit, une balade contée vous est proposée. Rires
et frissons assurés avec Anne Jacob !

Le mardi 10 juillet de 21h a 22h30. Rendez-
vous au Chemin de Cadoudal. Prévoir lampe
de poche ou lanterne. Tarif : 6€ adulte, 3€
enfant (de 6 a 12 ans). Inscriptions obligatoires
auprés de La mer monte... et la Terre tourne
au 06 817670 17.
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régles et découvrez les différents coquillages de
nos cotes.

Avril : mardi 10 a 13h30, samedi 21 a 10h30,
lundi 23 & 13h10.

Mai : samedi 5 a 10h30.

Juillet : lundi 2 4 9h30, lundi 9 & 14h30, lundi
16 a 10h, lundi 23 a 14h, lundi 30 a 10h30.
Aot : lundi 6 a 14h, mardi 14 a 9h30, lundi 20
a 13h30, mardi 28 a 9h. Durée : 2h. Tarifs : 7€
par adulte ; 3,50€ / Enfant 4-12 ans ; Gratuit
- de 4 ans. Inscriptions & I'office de tourisme
au 02 97 52 13 52 (Nombre de places limité).

Feshoal < ( 'O/eﬂa de Foche > 0

CARNAC

Hervé et Maxime JENOT vous accueillent dans
I'anse du P& pour une visite et une dégustation.
Tous les mercredis de juillet et d'aoit a 17h.
Tarifs : 2€ la visite et 6€ la dégustation.
Réservation au 02 97 52 08 15. &\_

Visite oshizcole

Q

CARNAC

Un ostréiculteur vous explique son métier au
coeur de |'anse du P9, sa passion et son produit :
I'huitre de la baie de Quiberon.

Les jeudis 12/19/26 avril, 14/21 juin,
5/12/19/26 juillet, 2/9/16/23/30 aolt,
6/13/20/27 septembre, a 10h30. Tarifs : 7€
par adulte, 3,50€ pour les 4-12 ans, gratuit
- de 4 ans. Réservation obligatoire a I'office
de tourisme au 02 97 52 13 52. &\_
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CARNAC

Comme chaque année depuis 5 ans, I'Opéra de
poche plante ses tréteaux au chantier ostréicole
d'Henri GOUZER, Le P&, qui vous accueille pour
un spectacle suivi d'une dégustation d'huitres.

Vendredi 3 aolt 20h30 - The Old Maid and
the Thief (La Vieille Fille et le Voleur). Opéra «
grotesque » de Gian Carlo MENOTTI.

Samedi 4 aoilt 20h30 - Le Docteur Miracle -
Opéra-comique de Georges BIZET.

Dimanche 5 aoGt 20h30 - Voyage en Orient -
Spectacle lyrique.

Lundi 6 aott 20h30 - Wen Ji - Opéra chinois de
Lin Pin JING.

Mardi 7 aolt 20h30 - Moro - Tragédie lyrique
d'Andrea MANNUCCI.

Mercredi 8 aotit 20h30 - Don Pasquale - Opéra-
bouffe de Gaetano DONIZETTI.

Jeudi 9 aolt 20h30 - Lile déserte - Opéra de
Joseph HAYDN.

Tarifs en fonction du placement sur les
gradins. Renseignements et réservations au
09 60 06 79 55 ou http://operadepoche.fr

ou a l'office de tourisme de Carnac au
0297521352.&,
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CARNAC

Lors de cette sortie sur l'estran, apprenez a
pécher palourdes, coques ou couteaux dans les

CARNAC

Un moniteur du Yacht Club de Carnac vous
accompagne pour une initiation a la voile en petit
bateau ou pour une balade en baie de Quiberon
suivie d'une dégustation d'huitres.

e Vacances de Paques : les vendredis 13, et
20 avril, de 17h a 19h (Rendez-vous au Yacht
Club de Carnac a I'étage a partir 16h30 pour
départ a 17h. 2 yoles maximum).

® Mai, juin, septembre : tous les vendredis
de 17h a 19h (Rendez-vous au Yacht Club
de Carnac a I'étage a partir de 16h30 pour
départ a 17h. 2 yoles maximum).

e Juillet et aolt : tous les jeudis de 17h a
19h (Rendez-vous a partir de 16h30 au Yacht

Club de Carnac a I'étage pour départ a 17h).
Tous les vendredis de 10h & 12h (Rendez-
vous a partir de 9h30 au Yacht Club de Carnac
a lI'étage pour départ a 10h). 1 yole maximum
jeudi et vendredi. En juillet et aolt prévenir
la veille avant 15h. Hors saison prévenir deux
jours avant minimum.

Tarifs : 32€ par personne. Minimum de
quatre personnes pour le départ de la yole.
Maximum 6 personnes par yole. Sorties a la
carte : possibilité de faire partir une yole sur
d’autres jours et créneaux horaires aprés nous
avoir contacté, si disponibilité de moniteur.
Prix : 165€ la yole. Maximum 6 personnes par
yole. Réservation a l'office de tourisme au
02 97 52 13 52.
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ERDEVEN

On raconte qu'il ne fallait pas faire de grimaces a
marée montante au risque de rester défiguré...
Pour renouer avec la nature au coeur des
croyances et des superstitions bretonnes avec
Anne JACOB !

Le vendredi 10 aolt de 10h & 12h. Rendez-
vous au parking des mégalithes de Kerzhero.
Tarif : 5€ adulte. Inscriptions obligatoires
auprés de La mer monte... et la Terre tourne
au 06 81 76 70 17 (maximum 30 personnes).

Q Combes e cuom o lowp !

ERDEVEN

A I'heure ol la nature projette ses ombres, ou
notre imaginaire se met au galop et pour tous
ceux et celles qui n‘ont pas peur d'écouter des
histoires de naufrages, de petit peuple de la
nuit, une balade contée vous est proposée. Rires
et frissons assurés avec Anne JACOB !

Le mardi 7 aolt de 21h a 22h30. Rendez-
vous au parking des mégalithes de Kerzhero.
Prévoir lampe de poche ou lanterne. Tarif : 6€
adulte, 3€ enfant (de 6 a 12 ans). Inscription
obligatoire auprés de La mer monte... et la
Terre tourne au 06 81 76 70 17.

Eclosanum

ILE DE HOUAT

Le monde microscopique marin : son réle, sa
biodiversité, sa maitrise par les biotechnologies
marines.

Les jeudis 12 et 26 juillet a 11h, les 9 et 23
aolt a 11h. Tarif : 4,5€ par adulte, 3€ moins
de 12 ans. Renseignements au 02 97 52 38 38.



Zoooo algus sous les mons Q

LOCMARIAQUER

Apprendre avec Anne JACOB a reconnaitre les
algues comestibles et comment les cuisiner puis
terminer par une dégustation de produits a base
d'algues.

Les samedis 21 avril, 18 aolit et 15
septembre de 10h a 12h ; les 7/21 juillet
et le 4 aoit de 11h a 13h. Rendez-
vous au parking de St Pierre. Tarif
6€ par adulte. Inscriptions obligatoires au
06 81 76 70 17 (nombre de places limité a 30
personnes).

Visihe d’ume zxp/of/aﬁm oshiécole O

LOCMARIAQUER

Sandrine LE GROS vous accueille pour vous faire
découvrir son métier et possibilité de déguster
I'apéro du pécheur (réservation a l'inscription).
Tous les jeudis du 12 juillet au 23 aolt
a 10h. Tarifs 5€ par adulte, 2,50€
junior et gratuit moins de 12 ans.
Réservations a I'office de tourisme au
02 97 57 33 05. &,

L’ obswwatiom du p/a/nc/m g

LOCMARIAQUER

Avec son microscope Jean-Jacques TANTER
vous fera découvrir toute la vie dans une goutte
d'eau de mer.

Animations gratuites tous les mardis et
samedis du 7 juillet au 1" septembre de 10h a
12h, devant I'office de tourisme uniquement
par beau temps, a la médiathéque en cas
d‘intempérie. &,

Inlabom a la /édw a pfza/ Q

LOCMARIAQUER
A la découverte de I'estran avec Sandrine LE
CORVEC.
Avril : vendredi 20 a 10h.
Mai : vendredi 4 a 9h.
Juin : jeudi 7 a 13h.
Juillet : vendredi 20 & 11h30, lundi 23 a 13h.
Aolt : vendredi 3 a 11h, lundi 6 a 13h15,
vendredi 17 a 10h, mardi 21 a 13h, vendredi
31 a 10h.
Septembre : lundi 17 a 11h. Tarifs : 5€ par
adulte, 2,50€ de 4 a 12 ans, gratuit - de 4
ans. Réservations a l'office de tourisme au
02 97 57 33 05.

La e quokdmme o swuelle
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LA TRINITE-SUR-MER

Entre lecon de choses et théatre a ciel ouvert,
découvrez les histoires extraordinaires de ces
délices qui enchantent vos papilles | Venez
découvrir I'envers du décor qu’est |'estran pour
une péche a pied durable.

Lesvendredis 6 et 20 juillet, 3 et 17 aolt de 10h
a 12h. Rendez-vous a la Pointe de Kerbihan.
Tarif : 5€ par adulte. Inscription obligatoire
aupreés de La mer monte... et la Terre tourne au
06 81 76 70 17 (maximum 30 personnes).

Q )Zcouwt/z de /)Zdu a /J/'zz/

|"activité du paludier et toute la préparation pour
obtenir cet or blanc : le sel.

Le mercredi 18 juillet de 17h a 19h30, le mardi
31 juillet de 10h a 12h30, le jeudi 16 aoit
de 17h a 19h30, le jeudi 23 aolt de 10h a
12h30, marais de Kervilhen. Renseignements
et inscriptions a l'office de tourisme au
0297 5572 21.

La /:)zéhfs/of)u de sel g

LA TRINITE-SUR-MER

Munissez-vous de bottes ou de chaussures
fermées, d'un seau, d'un couteau a huitres,
d'une cuillere a soupe et de sel et partez pour
une partie de péche a pied, a la découverte du
petit monde de |'estran ! Si quelques gouttes se
montrent, n'oubliez pas votre ciré !

Auvril : jeudi 19 a 10h, jeudi 26 a 14h.

Mai : jeudi 3 a 9h30, jeudi 17 a 9h30, samedi
26 a 14h30.

Juin : lundi 25 a 14h.

Juillet : jeudi 5 a 10h30, jeudi 19 a 10h30,
jeudi 26 a 15h30.

Aoit : jeudi 2 a 11h, jeudi 9 a 15h30, jeudi 16
a 10h30, jeudi 23 a 14h30, jeudi 30 a 10h30.
Septembre : mercredi 5 a 14h, samedi 15 a
10h30. Durée 2 heures. Rendez-vous sur le
parking de Port Biren. Tarif : 6€ par adulte et
3,5€ par enfant de 5 & 12 ans. Sur réservation
a l'office de tourisme au 02 97 55 72 21.

Q Visite d’ume exploitaliom oshieole

LA TRINITE-SUR-MER

Le sel et les marais salants ont joué un role
important des les premiers temps de notre
histoire. Un médiateur scientifique du musée de
la préhistoire de Carnac parlera d'archéologie et
d'ethnographie du sel... plusieurs expériences
pour mieux appréhender les richesses du marais
salant.

Le jeudi 26 juillet de 10h30 a 12h30, marais
de Kervilhen. Renseignements et inscriptions
a I'office de tourisme au 02 97 55 72 21.

Pibites cnoyamees pendues
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PLUNERET

On raconte qu'il ne fallait pas faire de grimaces a
marée montante au risque de rester défiguré...
Pourrenouer avecla nature au cceur des croyances
etdessuperstitions bretonnes avec Anne JACOB |
Le vendredi 27 juillet de 10h a 12h. Rendez-
vous au Pont du Bono (cété Pluneret). Tarif :
5€ par adulte. Inscriptions obligatoires auprés
de La mer monte... et la Terre tourne au
06 81 76 70 17 (maximum 30 personnes).

Conlis_anbe_din & I | )

LA TRINITE-SUR-MER

Un ostréiculteur vous ouvre les portes de
son activité quotidienne. Vous y découvrirez
qu'une huitre est d'abord planctonique dans les
premiers jours de sa vie !

Les mercredis 11, 18, 25 juillet et 1¢, 8, 22
et 29 aolt & 11h30. Tarifs : 7€ adulte et 3€
enfant. Sur réservation & I'office de tourisme
au 0297 5572 21.

ﬁu pys e la mahoe o d s4l,
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LA TRINITE-SUR-MER

Métier ancestral qui perdure aujourd’hui
avec des méthodes rudimentaires, découvrez

PLUNERET

A I'heure ol la nature projette ses ombres, ou
notre imaginaire se met au galop et pour tous
ceux et celles qui n‘ont pas peur d'écouter des
histoires de naufrages, de petit peuple de la
nuit, une balade contée vous est proposée.
Rires et frissons assurés avec Anne JACOB !
Le mardi 24 juillet de 21h a 22h30. Rendez-
vous au Pont du Bono (cété Pluneret).
Prévoir lampe de poche ou lanterne. Tarif :
6€ par adulte, 3€ par enfant (de 6 a 12 ans).
Inscriptions obligatoires auprés de La mer
monte... et la Terre tourne au 06 81 76 70 17.

Intuon_d In giche i ln_canns ff) |

PLUNERET

Pierre GALLENE, animateur nature a Pluneret
vous apprendra a réaliser un montage, a

O Q

connaitre le matériel adapté, les poissons mais
aussi a découvrir les enjeux écologiques liés a ce
milieu naturel sensible pour pécher de maniére
durable et respectueuse.

Le jeudi 2 aolt a 14h. Durée 2h30. Tarif : 2€
par personne (gratuit pour les moins de 12
ans). Matériel mis a disposition. Inscriptions
obligatoires au 06 30 17 43 81.

Ramdommée mabune o balade om
Q men doams le Golfe di Morbiham

PLUNERET

Pierre GALLENE vous guidera dans la découverte
des patrimoines naturel, culturel et maritime de
|'estuaire du Sal. Et Ivan SELO, ostréiculteur et
capitaine du bateau « Au rythme des marées »,
partagera ses connaissances, son expérience
et son métier... Pour mieux comprendre ces
espaces naturels remarquables que sont les rias.
Le samedi 2 juin & 13h45. Tarif : 10/12€
par adulte, 5/6€ par enfant. Inscriptions
obligatoires au 06 30 17 43 81.

Ve avee la men

PLUNERET

Une exposition de photos originale proposée
par la commune de Pluneret. Le jeune
photographe plunerétain Guillaume COCHE
vous invite a découvrir les pratiques culturelles
liées a la mer, dans un site chargé d'histoire,
sur les anciens terre-pleins ostréicoles, entre le
vieux pont du Bono et les jardins de mémoire.
Visite libre du 1" juillet au 1° septembre.

Q Visite d’ume zxp/of/aﬁ’o/n oshizcole

SAINT-PHILIBERT

La Perle de Quéhan de Jean-Francois
QUINTIN devient le temps d'une visite un lieu
magique pour découvrir le métier passionnant
d'ostréiculteur. La visite se poursuit par une
dégustation d’huitres voire un repas de fruits de
mer pour les plus gourmands.

Les mercredis des vacances scolaires et en
période estivale, groupes toute I'année.
Restaurant ouvert tous les week-end dés le
mois de mars et tous les jours en saison.
Réservation au 02 97 55 01 94. &\.




Visite d’ume zxp/of/aﬁ'om oshicole @

ARRADON

A la pointe d'Arradon, Yvonnick JEGAT vous
parle avec passion de son métier d'ostréiculteur
au ceeur du Golfe du Morbihan et vous propose
une dégustation de ses huitres plusieurs fois
médaillées.

Les mercredis 4/11/18/25 juillet et 1/8/15
aolt a 10h. Tarifs : 2€ la visite et 6€ la

dégustation. Réservation au 02 97 44 02 45.&\_

Visite d’ume zxp/o;‘/aﬁ'o/n oshi cole O

ILE-AUX-MOINES

Chez Pierre MARTIN, a Beg Moussir vous
découvrirez le métier d'ostréiculteur a travers
une exposition « De la naissance a l'assiette :
la fabuleuse aventure de I'huitre » et des
dégustations. Exposition présentée les grands
week-ends de mai, en juillet et en ao(t par beau
temps. En juin se renseigner au 06 88 58 32 91.
Dégustations tous les jours de 11h a 19h de
mai a mi-septembre.

ﬁu ng/ivme des  mariess Q

BADEN

Vous avez rendez-vous avec la mer | Embarquez
avec Ivan SELO pour une découverte originale
d'un métier : l'ostréiculture dans ses parcs a
huitresdu Golfe du Morbihan. Voyage au coeur
des traditions et dégustation a bord pour les
amateurs ! Rendez-vous a la pointe de Toulvern
Tarifs et programmes au 06 04 59 68 28
et sur http://www.aurythmedesmarees.fr. &,

Combes a bord 0

Q Lo cabome a combes

BADEN

Ivan SELO vous ouvre les portes de sa « cabane
a huftres » comme il aime le dire. Anne JACOB,
conteuse vous offre les histoires qu'elle aime
tant a dire et a redire. Pour un soir le chantier
ostréicole deviendra le théatre ou les contes et
les légendes vogueront dans le décor magique
de I'anse de Toulvern.

Lundi 9 juillet et jeudi 9 aott de 18h30 a 20h
(1 heure de contes puis apéro du pécheur)
chez Ivan au « Rythme des marées » - Pointe
de Toulvern. Dégustation et soirée contes :
13€ par adulte et 3€ par enfant. Inscriptions
obligatoires auprés de La mer monte... et la
Terre tourne au 06 81 76 70 17.

il cnoyamees punaues
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un paysage magique du Golfe du Morbihan.
Les jeudis 19 juillet et 2 aolt de 18h30 a 20H
(1 heure de contes puis apéro du pécheur)
chez Fabrice a « Captain' marée » - Le Badel
(direction Port Anna).

Formule 1 : dégustation et soirée contes :
9,50€ par adulte.

Formule 2 : soirée contes : 3€ par adulte et
1,5€ entre 6 et 12 ans. Inscriptions obligatoires
aupres de La mer monte... et la Terre tourne au
06 81767017.E,

Q Sorke Kayak & hidhs

ARZON

Une découverte du Golfe au fil de I'eau avec
Kerners Kayak jusqu’a |'exploitation ostréicole de
Marion EUDE.

Les jeudis 26 avril de 9h30 a 12h, samedi 9 juin
de 9h30 a 12h, lundi 9 juillet de 9h30 a12h,
lundi 27 aoit de 16h a 18h30, au départ du
Logeo. Tarif unique : 29€/pers. Réservation a
I'office de tourisme au 02 97 53 69 69.

Visite d’ume zxp/of/aﬁb/n oshicole Q Q Visites J/‘KP/O’%“/"OMS osiriycoles

BADEN

Bienvenue a bord du bateau d'lvan SELO pour
une mini-croisiére portée par les courants ou les
mots de la conteuse Anne JACOB et le silence
des flots se rencontreront pour votre plaisir. Mer
calme, météosereineet... dépaysementassurés !
Mercredi 25 juillet et jeudi 16 aoit,
embarquement a 18h30, retour a quai a
20h. Rendez-vous a la pointe de Toulvern.
Inscriptions obligatoires au 06 81 76 70 17
(nombre de places limité a 28). &\-

BADEN

On raconte qu'il ne fallait pas faire de grimaces a
marée montante au risque de rester défiguré...
Pour renouer avec la nature au coeur des
croyances et des superstitions bretonnes avec
Anne JACOB !

Vendredi 24 aoiit de 10h & 12h, rendez-vous
aux 7 iles. Tarif : 5€ par adulte. Inscriptions
obligatoires auprés de La mer monte... et la
Terre tourne au 06 81 76 70 17 (maximum 30
personnes).

Q Combes b cuom o lowp !

SENE

Pour une découverte de l'ostréiculture avec
Fabrice LIZEE au bord du golfe du Morbihan.
Tous les mardis et les jeudi en juillet et en
aolt a 17h. Et des dégustations tous les jours
de 10h a 20h d’avril a septembre. Tarifs : 2€
la visite et 6€ la dégustation. Réservations au
02 97 26 39 12. Pour toutes autres dates et
horaires, renseignements au méme numéro.

Presqu’ile de Rhuys

Riviere de Penerf

Savuns moarimes doams les pas

d’ime oshi b Q

BADEN

A I'heure ol la nature projette ses ombres, ou
notre imaginaire se met au galop et pour tous
ceux et celles qui n'ont pas peur d'écouter des
histoires de naufrages, de petit peuple de la
nuit, une balade contée vous est proposée. Rires
et frissons assurés avec Anne JACOB !

Mardi 21 aoiit de 21h a 22h30. Rendez-
vous aux 7 iles. Prévoir lampe de poche ou
lanterne. Tarif : 6€ par adulte, 3€ par enfant
(de 6 a 12 ans). Inscriptions obligatoires
aupres de La mer monte... et la Terre tourne au
06 817670 17.

Q ﬁp&o comt

SENE
Fabrice LIZEE et Anne JACOB vous attendent
sur I'exploitation de Fabrice. L'un est passionné
par son métier d'ostréiculteur, l'autre aime
conter et raconter. Leur rencontre vous offre
un cocktail d'histoires, de saveurs, le tout dans

ARZON

Marion EUDE, ostréicultrice & Bréhuidic apprend
comment pécher les palourdes, explique la
culture de I'huitre et offre une mise en bouche
des mollusques crus et cuits.

Avril : mardi 10 3 16h, mardi 17 a 11h, mardi
24 3 15h.

Mai : vendredi 4 a 11h30.

Juillet : samedi 7 & 15h, lundi 9 3 17h, samedi
21 a 15h, lundi 23 a 16h, jeudi 26 a 18h, mardi
31a11h.

Aoit : samedi 4 & 15h, mercredi 8 a 17h,
lundi 13 a 10h, lundi 20 a 15h, mardi 28 a
10h. Bottes recommandées. Rendez-vous au
chantier de Bréhuidic (Sarzeau). Tarifs : visite
+ dégustation d’huitres et de palourdes -
10€ par adulte (> de 12 ans), 8€ par enfant
(5 & 12 ans), gratuit - de 5 ans. Inscriptions
obligatoires & I'Office de Tourisme jusqu'a la
veille (maximum 20 personnes et minimum 5
personnes). Renseignements et inscriptions au
02 97 53 69 69. £,

Q

DAMGAN
Gwen MALLEJAC et Mélanie CHOUAN sont
guides nature, elles vous accompagneront tour
a tour pour vous faire découvrir le travail des
« jardiniers de la mer » de la riviére de Pénerf.
Animations avec Gwen
Auvril : jeudi 12 a 11h, jeudi 19 a 14h, mercredi
25 3 10h30.
Mai : vendredi 4 a 14h, vendredi 18 a 14h.
Septembre : mercredi 12 a 14h, mercredi 19 a
10h30, mercredi 26 a 14h.
Animations avec Mélanie
Juin : mercredi 27 a 14h.
Juillet : mercredi 4 3 10h, mardi 10 & 10h30,
mardi 17 a 14h30, mercredi 25 a 10h30.
Aot : mercredi 1er a 15h, mardi 7 3 10h30,
mercredi 15 a 16h30, mardi 21 a 10h30,
mercredi 29 a 16h30.
Septembre : mardi 4 a 10h30. Durée 2h.
Rendez-vous a la Maison de ['huitre de
Pénerf. Tarif : 5€ adulte et 3,50€ enfant.
Réservations a I'office de tourisme au
0297411132.5

Sontis pzcluz a ,o/'za/

DAMGAN

Avec Gwen et Mélanie vous apprenez les
techniques de péche sur I'estran et a reconnaitre
les coquillages... dans le respect des régles.
Animations avec Gwen

Avril : jeudi 12 a 14h, jeudi 19 a 9h30,
mercredi 25 a 13h.

Mai : vendredi 4 &3 9h30, lundi 7 & 10h15,
vendredi 18 a 9h30.

Juin : mercredi 6 & 11h, mercredi 20 & 14h.
Septembre : mercredi 19 a 12h30.
Animations avec Mélanie

Juin : mercredi 27 & 16h.

Juillet : mercredi 4 3 12h15, mardi 10 & 15h,
mardi 17 & 10h30, mardi 24 & 14h30.

Aoit : mercredi 1er & 11h, mardi 7 & 14h,
mercredi 15 a 10h, mardi 21 a 13h30,
mercredi 29 & 10h.

Septembre : mardi 4 a 13h30.



Munissez-vous de bottes ou de chaussures
fermées, d’un seau, d’un couteau & huitres,
d’une cuillére 3 soupe et de sel pour faciliter
la péche ! En cas de pluie, prévoir un ciré.
Durée 2h. Rendez-vous a la Maison de I’huitre
de Pénerf. Tarif : 5€ par adulte et 3,50€ par
enfant. Réservations a |'office de tourisme au
02 97 41 11 32.

Romdommze wm bond de men
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DAMGAN
Gwen vous emmeéne pour une découverte du
patrimoine naturel du bord de mer.
Vendredi 27 avril 2 14h30. Tarif : 5€ par adulte
et 3,50€ par enfant. Réservations a |'office de
tourisme au 02 97 41 11 32.

Lt
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PRESQU'ILE DE RHUYS

Avec Gwen, vous apprenez les techniques
de péche sur l'estran et a reconnaitre les
coquillages... dans le respect des regles.

Auvril : mardi 10 a2 14h15, mercredi 18 a 10h15,
mardi 24 3 13h30.

Mai : jeudi 3 a 9h30, mardi 8 a 13h15, mardi
22 a 13h45, jeudi 31 a 9h.

Juin : mardi 5 3 12h15, vendredi 15 a 9h15,
mardi 19 a3 11h45.

Juillet : mardi 3 4 11h15, lundi 9 & 16h, mardi
17 a 10h45, mardi 24 a3 15h15, mardi 31 a
10h15.

Aot : vendredi 3 a 12h45, lundi 6 a 14h30,
vendredi 17 a 11h45, lundi 20 a 13h30,
vendredi 31 a 11h45.

Septembre : lundi 3 a 13h30, jeudi 13 a 10h,
mardi 18 a 13h, jeudi 27 a 10h. Prévoir une
tenue adaptée et une cuillére ou un couteau
a bout rond. Rendez-vous a la Maison du
tourisme - Saint Colombier - Sarzeau. Tarif :
5€ par adulte et 3,5€ par enfant. Réservation
conseillée au 06 82 18 34 36 jusqu’a la veille
a 18h (nombre de places limité).

Dus salimes o dis huithes g

PRESQU'ILE DE RHUYS

Gwen vous fait découvrir I'histoire des marais
salants de lapresqu'ile etlavie d'une exploitation
ostréicole avec possibilité de dégustation pour
les plus gourmands.

Avril : mardi 10 & 10h, vendredi 13 a 10h,
vendredi 20 & 10h, vendredi 27 a 10h.

Mai : mercredi 2 a3 14h, vendredi 11 a 10h,
mercredi 16 a 10h, vendredi 25 & 10h.

Juin : & 10h les vendredi 1er, vendredi 8,
mardi 12, vendredi 22, mardi 26, vendredi 29.
Juillet : & 10h les jeudi 5, vendredi 13,

vendredi 20 et vendredi 27.

Aot : vendredi 3 3 10h, vendredi 10 & 10h,
vendredi 17 a 9h, vendredi 24 3 10h, vendredi
31 a 9h30.

Septembre : a 10h les vendredi 7/14/21/28.
Rendez-vous a la Maison du tourisme - Saint
Colombier - Sarzeau. Tarif : 10€ par adulte et
5€ par enfant. Dégustation en supplément.
Réservation conseillée au 06 82 18 34 36
jusqu‘a la veille a 18h (nombre de places limité).

Lis manas de la prusgu "1le
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PRESQU'ILE DE RHUYS

Un circuit a vélo pour découvrir avec Gwen les
marais salants a travers leur histoire, leur intérét
économique, leur paysage ainsi que la richesse
de leur faune et de leur flore.

Mai : dimanche 13 de 14h a 16h30.

Juin : le 3 de 14h a 16h30.

Juillet : les lundi 16 et 23 de 10h a 12h30.
Aot : les lundi 6 et 13, le mardi 28 de 10h
a 12h30.

Septembre : le 1 de 14h a 16h30. Gratuit.
Inscriptions la veille avant 12h auprés de
Gwen Mallejac au 06 82 18 34 36. Vélos
fournis.

Q Visite d’ume zx/a/of/aﬁ'om oshicolle

SAINT-ARMEL

Yannick LE JOUBIOUX, vous fera découvrir son
métier d'ostréiculteur & |'embouchure de la
riviere de Noyalo., dans le cadre exceptionnel
du passage de Saint Armel.

Tous les mardis du 10 juillet au 28 aoGt 3 18 h.
Tarif : 2€ la visite et 6€ la dégustation.
Réservations au 02 97 26 48 57.

%’/fcu//ww 4 oshéalhne - a la
Q)wncom/)u dis poysoms de la men

PENESTIN

Conférence animée par Brigitte METAYER. Au
Haut Pénestin, le café librairie « le Bateau livre »
vous accueillera en toute convivialité a 18h :
mardi 17 avril, lundi 30 avril, vendredi 18 mai,
vendredi 14 septembre avec dégustation et le
lundi 29 octobre avec dégustation.
Renseignements au 02 23 10 00 86.

Q Regands d’arfishs sun o men

LA ROCHE-BERNARD

Brigitte METAYER vous entraine & marée basse &
la découverte de la mytiliculture.

Toutes les peintures et les poemes réalisés par
les artistes, exposés en un méme lieu dans le
cadre du Musée de la Vilaine Maritime.

Du jeudi 2 aolt au dimanche 26 aout. Tarif :
2,3€ par adulte, 1,6€ par enfant (gratuit
moins de 8 ans).&\_

Tarifs :
4€ par adulte, 2,50€ entre 6 et 14 ans.
Réservations auprés de Mer et nature au
06 08 52 53 50.

CALENDRIER
2012

23 et 24 juin - Keroman Port en féte - Lorient 12 aoit - Soirée coquillages et crustacés - Carnac

21 juillet - Féte de la sardine - Quiberon 12 aolt - Féte de la sardine - Quiberon

20 juillet - Féte de la mytiliculture - Pénestin 15 aodt - Féte et pardon de la mer - Arzon

28 et 29 juillet - Féte de la mer et bénédiction des 15 aolt - Féte de la mer - Le Palais - Belle-lle

courreaux - Groix " oE z q
17 aoit - Féte de la mytiliculture - Pénestin

5 aolit - Féte de la mer - lle aux Moines
19 aoit - Féte de I'huitre - Locmariaquer

5 aolt - Féte du port - Sauzon - Belle-lle

19 aolit - Féte de I'huitre - Sainte-Héléne
11 et 12 aoit - Féte de la mer - Pénerf

Damgan 2 septembre - Féte de I'huitre - Arradon

11 et 12 aoit - Féte du thon - Etel

Nous remercions tous les partenaires du Comité départemental du tourisme, en particulier tous les ostréiculteurs, myti-
liculteurs et marins-pécheurs passionnés par leur métier, qui contribuent au succés de ce programme de découverte des mé-
tiers de la mer et : Annie Le Luherne ; Araud Diringer ; Au rythme des marées ; Bar des flots ; Bénédicte Rosello-Clodic ;
C.C.S.T.I/ Maison de la mer ; Café-librairie Le Bateau-livre ; CAP 2000 ; Catherine Raoulas ; Centre de sécurité des navires ; Comité
Régional Conchylicole de Bretagne Sud ; Comité départemental des Péches Maritimes et des Elevages Marins ; Comptoir de la
Mer ; Conseil général du Morbihan ; Couleurs de Bretagne ; Découverte Nature et littoral ; Direction Départementale des Terri-
toires et de la Mer ; Eau et riviéres de Bretagne ; Eclosarium de Houat ; Festival photo de La Gacilly ; Fondation Daniel Jouvance ;
Grois et nature ; Groix Haliotis ; Guillaume Coché ; Kerners Kayak ; La mer monte... et la terre tourne ; Laure Marchal ; Lycée
aquacole et maritime d'Etel ; Mairie d'Etel ; Mairie de Pluneret ; Marie de Sainte-Héléne-sur-Mer ; Mer et Nature ; Musée de la
Vilaine maritime ; Musée des Thoniers ; Observatoire du plancton ; Odile A. Boisnard ; Offices de tourisme et syndicats d'initia-
tive du littoral ; Opéra de poche ; Organisation des Producteurs et Conchyliculteurs de Bretagne ; Pays touristiques du littoral ;
Pierre MOLLO ; Restaurant Le Jardin gourmand ; Société des Auteurs et Poétes de la Francophonie ; SIAGM ; Syndicats locaux
conchylicoles ; Syndicats mixtes du Loch et du Sal, du Pays d'Auray, de la Ria d'Etel, de la Vallée du Scorff ; Yacht club de Carnac.
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